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Zatgcznik nr 1a do Ogtoszenia

Szczegobtowy opis przedmiotu zamdéwienia

Wykonawca w ramach Ustugi zobowigzuje sie zapewnic¢, dla zgtoszonej liczby uczestnikéw
spotkania: sale szkoleniowg z wyposazeniem multimedialnym, serwis kawowy, obiad oraz obstuge
spotkania.

Sala szkoleniowa powinna umozliwi¢ przeprowadzenie spotkania Zespotu Lokalne
Wspodtpracy dla obszaru Natura 2000 Lipickie Mokradta PLH100025. Szacowana liczba
uczestnikow: 30 osob. Sala musi znajdowac sie w odlegtosci do 10 km od punktu wskazanego dla
obszaru Natura 2000. Jako wybrany punkt dla obszaru Natura 2000 Lipickie Mokradta PLH100025
Zamawiajgcy przyjagt adres: 98-215 Goszczandw, Lipicze 50 o wspotrzednych geograficznych:
51°49'48.4" N 18°30'24.1" E (zapis w systemie dziesietnym: 51.830111, 18.506694). Odlegtos¢
liczona bedzie w linii prostej za pomoca narzedzia dostepnego w serwisie Google Maps.

Zamawiajgcy wymaga przygotowania obiadu oraz serwisu kawowego, sktadajgcego sie
z ustalonego ponizej menu na ok. 30 osob, w tym wegetarianskiego dania gtéwnego dla ok. 4
0s6b. Ponadto Zamawiajgcy wymaga przygotowania serwisu kawowego na godzine 9:30 oraz jego
statej dostepnosci do zakonczenia spotkania. Ostateczng liczbe uczestnikbw Zamawiajgcy okresli
najpézniej na 2 dni przed planowanym terminem spotkania.

Zamawiajgcy ustala ramowy harmonogram spotkania, ktory przewiduje rozpoczecie
spotkania Zespotu Lokalnej Wspotpracy o godzinie 10:00, dwa bloki merytoryczne oraz obiad na
zakonczenie spotkania.

W cenie jednostkowej na osobe ujeto peten zakres ww. ustug gastronomicznych.

Ramowy harmonogram spotkania:
o Poczatek spotkania 10.00
e Serwis kawowy w statej dostepnosci:
- ekspres cisnieniowy lub przelewowy do kawy lub kawa rozpuszczalna i mielona;
- herbata czarna, zielona i owocowa;
- mieszanka kruchych ciastek;
- woda mineralna gazowana i niegazowana;
- soki owocowe;
- dodatki: cukier brgzowy lub trzcinowy, cytryna, Smietanka lub mleko do kawy;
- Swieze owoce.
e Obiad w przedziale godzin 12:00 — 14:00:
- zupa: wegetarianska zupa krem z pomidoréw lub wegetarianska zupa krem z biatych
warzyw;
- danie gtéwne:
» miesne: pieczen z karkowki lub kotlet schabowy lub kotlet de volaille, ziemniaki
z wody lub opiekane i bukiet surowek;
» wegetarianskie: makaron penne ze szpinakiem i suszonymi pomidorami w sosie
Smietanowym lub wegetarianskie leczo z kaszg peczak na sypko lub tagiatelle
z grzybami leSnymi w sosie $mietanowym;
- deser: sernik z gatkg lodéw lub jabtecznik z gatkg lodow;
- napoje: kompot, sok owocowy, woda mineralna niegazowana z mietg i cytryna.
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