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Zatacznik nr 1¢c do Ogloszenia

Szczegdtowy opis przedmiotu zamoéwienia

Wykonawca w ramach Ustugi zobowigzuje si¢ zapewni¢, dla zgltoszonej liczby uczestnikow
spotkania: sale szkoleniowa z wyposazeniem multimedialnym, serwis kawowy, obiad oraz obstuge
spotkania.

Sala szkoleniowa powinna umozliwi¢ przeprowadzenie spotkania Zespotu Lokalne
Wspotpracy dla obszaru Natura 2000 Polany Puszczy Bolimowskiej PLH100028. Szacowana liczba
uczestnikow: 30 osob. Sala musi znajdowac si¢ w odlegtosci do 10 km od punktu wskazanego dla
obszaru Natura 2000. Jako wybrany punkt dla obszaru Natura 2000 Polany Puszczy Bolimowskiej
PLH100028 Zamawiajacy przyjat adres: 99-417 Bolimow, Woélka Lasiecka 4 0 wspotrzednych
geograficznych: 52°03'29.5" N 20°09'19.2" E (zapis w systemie dziesie¢tnym: 52.058194,
20.155333). Odlegtos¢ liczona bedzie w linii prostej za pomocg narz¢dzia dostepnego W serwisie
Google Maps.

Zamawiajacy wymaga przygotowania obiadu oraz serwisu kawowego, skladajacego sie
z ustalonego ponizej menu na 0k. 30 os6b, w tym wegetarianskiego dania gldownego dla ok. 5 0sob.
Ponadto Zamawiajacy wymaga przygotowania serwisu kawowego na godzine 9:30 oraz jego stalej
dostepnosci do zakonczenia spotkania.

Zamawiajacy ustala ramowy harmonogram spotkania, ktéry przewiduje rozpoczecie
spotkania Zespotlu Lokalnej Wspodtpracy o godzinie 10:00, dwa bloki merytoryczne oraz obiad na
zakonczenie spotkania.

W cenie jednostkowej na osobg uj¢to peten zakres ww. ustug gastronomicznych.

Ramowy harmonogram spotkania:
e Poczatek spotkania 10.00
e Serwis kawowy:
- ekspres ci$nieniowy lub przelewowy do kawy lub kawa rozpuszczalna 1 mielona;
- herbata czarna, zielona i owocowa;
- mieszanka kruchych ciastek;
- woda mineralna gazowana i niegazowana,;
- soki owocowe;
- dodatki: cukier brazowy lub trzcinowy, cytryna, $mietanka lub mleko do kawy;
- Swieze OWOCE;
e Obiad (ok. godziny 12:00 — 14:00):
- zupa: wegetarianska zupa krem z pomidorow lub wegetarianska zupa krem z biatych
warzyw;,
- danie gléwne:
» miesne: pieczen z karkowki lub kotlet schabowy lub kotlet de volaille, ziemniaki
z wody lub opiekane i bukiet surowek;
» wegetarianskie: makaron penne ze szpinakiem i suszonymi pomidorami w sosie
$mietanowym lub wegetarianskie leczo z kasza peczak na sypko lub tagiatelle
Z grzybami le§nymi w sosie Smietanowym;
- deser: sernik z gatka lodow lub jablecznik z gatka lodow;
- napoje: kompot, sok owocowy, woda mineralna niegazowana z mieta i cytryna.
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